
 

Saisonale Highlights 

Seasonal highlights 



 

 

 Zuallererst   

Nüsslisalat  CHF 16.50 
Speck | Ei | Croûtons | Dressing nach Wahl ***   

Lambs’ lettuce | bacon | egg | croutons | dressing of your choice *** 

Doucette | lard | œuf | croûtons | vinaigrette au choix *** 

 

 

 

   

Gemischter Blattsalat  CHF 14.50 
Blattsalate | Dressing nach Wahl ***  

Mixed leaf salad | dressing of your choice *** 

Salade mêlée | vinaigrette au choix *** 

 

 

***Unsere Dressings Our dressings | Nos vinaigrettes 

Französisches Dressing | french dressing | vinaigrette francaise 

Balsamico Dressing | balsamic dressing | vinaigrette balsamique 

Italienisches Dressing | italien dressing | vinaigrette italienne 

Haus Dressing | house dressing | vinaigrette maison  

 

 

 

 
 

Hausgebeizter Saibling  CHF 22.00 
Wildkräutersalat | Pumpernickel Croutons | Kartoffel Dressing 

Home-pickled char | wild herb salad |  

Pumpernickel croutons | potato dressing 

Omble chevalier mariné maison | Salade d'herbes sauvages | 

Croûtons de Pumpernickel |vinaigrette aux pommes de terre 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rinds-Tartar    
Wachtelei | Trüffel Mayonnaise | hauseingelegtes Sauergemüse | Toast   
Beef tartare | quail egg | truffle mayonnaise | mixed pickles | toast  

Tartare de boeuf | ouef de caille | mayonnaise à la truffle |  

légumes marinés | pain blanc 

 

  

Vorspeise (70 gr) | As a starter (70 gr) | Entrée (70 gr)  CHF 27.00 
 

Hauptgang (140 gr) | As a main course (140 gr) | Plat principal (140 gr)  CHF 39.00 

   

   

     

   

 



 

 

Aus dem Suppentopf 

Rindsbouillon  CHF 12.50 

mit Gemüsestreifen und Flädli 

Beef consommé | vegetable stripes | pancakes stripes  

Bouillon de boeuf | lamelles de légumes | bande de crêpe 

 

 

Curry Süsskartoffelsuppe  
mit Kichererbsen 

CHF 12.50 

Spicy sweet potato soup | chickpeas  

Épicée – Soupe de patate doux | pois chiches 

 

 
 

Gemüsecrèmesuppe mit Alpenkräutern   CHF 10.50 

Vegetable cream soup | alpine herbs 

Soupe de légumes à la crème | herbes alpines 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Kleinigkeiten 

               Caesar Salat  CHF 19.50 
                  Römersalat | Poulet Streifen | Sbrinz | Croûtons 

                Romaine lettuce | chicken | «sbrinz» cheese | croutons 

                  Laitue romaine | poulet | «sbrinz» formage | croûtons 

 

                  Vegetarische Variante ohne Poulet 

 

 

 

 

 

 
 

CHF 16.50 

                  Vegetarian option without chicken  

                  Option végétarienne sans poulet 

 

 

 

Pulled Pork Sandwich  CHF 27.00 

Parisette Brötli | Salat | Essiggemüse | Pommes Frites  

Parisette bread | salad | pickles | fries  

Petits pains parisiens | laitue | légumes marinés | frites 

 

 
 

Club Sandwich  CHF 26.50 
                  Poulet | Bacon | Spiegelei | Salat | Tomate | Pommes Frites 

                Chicken | bacon | fried egg | salad | tomato | fries 

                  Poulet | lard | œuf frit | salad | tomate | frites 

 

Vegetarische Variante mit Avocado und Frischkäse 

 

 

 

 

 

 
 

CHF 22.50 

                  Vegetarian option with avocado and cream cheese 

                  Option végétarienne avec avocado and formages frais 

 
 

 

Pouletflügeli (12 Stk.)  

  

CHF 26.00 

Cocktailsauce | Kräuterdip   

Chicken wings (12 pieces) | cocktail sauce | herb dip 

Ailes de poulet (12 pièces) | sauce cocktail | dip des herbes  
 

   

Berner Rösti   CHF 27.00 
Rösti | Speck | Käse | Spiegelei 

Berner Rösti | bacon | cheese | fried egg 

Rösti bernois | lard | fromage | oeuf au plat 

 

Vegetarische Variante ohne Speck  

                  Vegetarian option without bacon 

                  Option végétarienne sans lard 

  

 

 

  CHF 25.00 

   

Grünkern Risotto   CHF 29.50 

Gebratene Pilze | Randenfrischkäse | Sbrinz | Baumnüsse 

Green spelt risotto | mushrooms | beet root | «sbrinz» cheese | walnut 

Risotto de blé vert | champignons | betterave rouge |  

«sbrinz» formage | Noix  

 

 

Trüffel Pommes   CHF 22.50 

Sbrinz | Trüffelmayonnaise 

Fries | «sbrinz» cheese | truffle mayonnaise 

Frites| | «sbrinz» formage | Mayonnaise aux truffes 

 

 

 



 

 

Hauptgänge 

Rinds-Flanksteak   CHF 54.00 

Rosa grilliert | Trüffelbutter | Marktgemüse | Pommes Frites 

Grilled beef flank steak | truffle butter | vegetables | fries 

Bavette de bœuf grillée rosa | beurre de truffe | légumes du marché | frites 

  

Rindsgeschnetzeltes «Adler Stroganoff»   CHF 48.00 

Flambiert mit Brandwein | Bandnudeln | Vichy Karotten 

Flambéed with brandy | ribbon noodles | Vichy carrots  

Flambé au brandy | tagliatelles | carottes vichy  

 

Kalbsleber  CHF 43.00 

Butterrösti | Marktgemüse | Demi-glace von rotem Balsamico | Apfel  

Calf liver | hash browns | vegetables | balsamic Demi-glace | apple 

Foie de veau | galettes de pomme de terre | légumes du marché | 

demi-glace au vinaigre balsamique rouge | pomme 

 

 

 

 

 Thurgauer Schweinebacken   CHF 42.50 

  In Röteli geschmort | Kartoffel-Gemüse Écrasé 

  Pork cheeks stewed in cherry liqueur | potato and vegetable écrasé 

  Joues de porc braisé à la liqueur de cerise |  

  Ecrasé de pommes de terre et de légumes 

 

   Cordon Bleu vom Kalb     CHF 52.50 

   Rohschinken | Bergkäse | Pommes Frites | Gemüsevariation 

   Veal Cordon bleu | cured ham | Vacherin cheese | fries | vegetables 

   Cordonbleu de veau | jambon cru | Vacherin | frites | légumes 

 

                                Zanderfilet          CHF 39.50 

Rüebli Kerbel Sauce | Noilly Pratr | Tortellini | Wurzelgemüse   

Carrot and chervil sauce | Noilly Pratt | Tortellini | Root vegetables 

Carottes sauce cerfeuil | Noilly Pratt | Tortellini | Légumes-racines  

 

 

 

Forellenfilet   CHF 38.00 

Rahmwirsing | Pastinaken Püree | Zwiebel-Kräuter Crumble   

Trout fillet | creamed savoy cabbage | parsnip puree | onion crumble 

Filet de truite | Chou frisé à la crème | Purée de panais | Crumble 

d'oignons et fines herbes  

 

 

   

                                     Fischknuspreli          CHF 28.00 

      Hausgemachte Tartar Sauce | Marktgemüse | Pommes Frites   

      Fish fritters | homemade tartar sauce | vegetables | fries 

      Poisson frit | sauce tartare maison | Légumes du marché | frites 

 

 

 

Ravioli gefüllt mit Spinat  
 

CHF 28.50 

Tofu | Kirschtomatenragout | Cashew Kerne 

Ravioli | spinach | tofu | cherry tomatoes | cashews 

Ravioli | épinard | tofu | Ragoût de tomates cerises | noix de cajou 

 

 

 

 



  
 

 

 

 Unser Klassiker 

ab 2 Personen 

 

Tomahawk Steak vom Emmentaler Rind  CHF 85.00 
1000g Schweizer Rind   pro Person 
Café de Paris Butter | Demi-glace | Alpen Chimichurry    

Marktgemüse | Champignons | Pommes Frites 

  per person 

par personne 

Bestellung bis 21.00 Uhr | Wartezeit ca. 45 Min.   

   

Tomahawk steak (prepared for 2 people)  

1000 gr Swiss Beef   
  

Café de paris butter | demi glace | chimichurry alpin style  

Market vegetables | mushrooms | french fries  
  

Order by 9 p.m. | waiting time approx. 45 min 

 

Steak Tomahawk (pour 2 personnes) 

1000 gr Boeuf Suisse 

Beurre Café de Paris | sauce demi-glace | sauce chimichurry style alpin  

Légumes du marché | champignons | frites 

Commandez avant 21h. | temps d'attente env. 45 minutes 

 

 

 

Fondue Spezialitäten 

ab 2 Personen 

 

Eigermilch Klassiker (à discrétion)***  

Grindelwalder Bergkäse „Eiger Bergführer“                                     

Geschwellti | Fondue Brot der Bäckerei Ringgenberg | 

Birne | Essiggemüse  

CHF 35.00 
pro Person 

per person 

par personne 

 
*** mit Weisswein und Knoblauch oder mit Tomate 

 

Grindelwald mountain cheese „Eiger Bergführer“ 

                    

Boiled potatoes | bread from the local bakery | pears | pickled 

vegetables 

*** with white wine and garlic or with tomatoes 

 

Fromage de montagne de Grindelwald “Eiger Bergführer“ 

Pommes de terre bouillies | pain de boulangerie local | 

poires | pickles de légumes 

*** au vin blanc et à l'ail ou à la tomate 

 

 

  
  
  

 

  



 

 

Dessert 

 

Duo vom Schokoladen Mousse  CHF 13.50 

Duo of white and dark chocolate mousse  

Duo de mousses au chocolat blanc et noir  
 

  

Original Crème Catalana CHF 13.50 

Original Creme catalana 

Crème catalane originale 
 

  

Vermicelles mit Meringues CHF 15.00 
Chestnut puree | meringues |  

Vermicelles | meringues 
 

  

Sunstar’s Best  CHF 15.00 

Hausgemachter Rüeblikuchen | Espuma von gebrannter Crème 

Basler Leckerli Eis | Baumnüsse 
 

Homemade carrot cake | Espuma of caramel cream 

Basler Leckerli ice cream | walnuts 

Tarte aux carottes maison | espuma de crème caramel 

Glace bâloise Leckerli | noix  

 

  

Sorbet mit seinem Geist CHF 15.00 

Zitrone | Blutorange | Zwetschge  

Sorbet variation | lemon | blood orange | plum | spirit 

Variation de sorbets | citron | orange sanguine | pruneau | Eau de vie 

 

 

Aprikosenknödel  CHF 15.00 

                     Eingelegte Aprikosen | Pistazien- Haselnuss-Brösel | Vanille Sauce 

                     Apricot dumplings | pickled apricots | pistachio hazelnut crumbs | vanilla sauce 

                     Quenelles d'abricots | abricots marinés | miettes de pistaches et de noisettes |             

                     sauce à la vanille  

 

  

Glace nach Wahl (pro Kugel)                                                                           CHF 5.00 

  

                   Vanille | Schokolade | Erdbeere 

                   Ice cream selection | vanilla | chocolate | strawberry 

                   Sélection de glaces | vanille | chocolat | fraise 

 



 

 

 

 

 

 

 

PHILOSOPHIE 

Philosophy 

 

 

Wir haben uns zum Ziel gesetzt, nur Produkte zu verwenden, die einen 
nachhaltigen und natürlichen Genuss wiedergeben. Somit arbeiten wir stets mit  
Lieferanten zusammen, welche diese Ansprüche erfüllen können. 
 
Was heisst Nachhaltigkeit? 
All unsere Produkte beziehen wir mit dem Hintergedanken der Ökonomie,  
Ökologie und der Nachhaltigkeit. Somit verwenden wir nur Fleischprodukte  
aus regionaler, respektive nationaler Produktion. Die Fischprodukte beziehen 
wir unter der Empfehlung des WWF Schweiz Fischführers.  
 
Zu einer nachhaltigen Küche gehört ebenso der Einkauf. Hierbei wird darauf  
geachtet, dass nie im Übermass bestellt und so wenig wie möglich Überschuss  
erzeugt wird. 
 
 
 

  
 
 
We have set ourselves the target to use only sustainable products of a high  
standard and natural pleasure. Additional we choose suppliers who can deliver  
the highest quality. 
 
What does sustainability mean? 
We get all our products with the ulterior motive of economics, ecology  
and economy. Thus, we only use meat items which we obtain from regional or  
national production. All our fish and seafood are purchased under the 
recommendation of WWF Switzerland seafood guide.  
 
Purchasing is also part of sustainable cuisine. Care is taken to never order  

too much and to generate as little excess as possible.  

 



 

 

 

 

 

 

 

HERKUNFTSDEKLARATION 

Declaration 

Fleisch 

Rind  Schweiz 

Kalb 

Schwein 

Poulet 

Leber 

 

Schweiz 

Schweiz 

Schweiz 

Schweiz  

 

  

Fisch 

Zander 

Forelle 

 

 

Schweiz 

Schweiz 

 

 

 

 

 

Eier & Milchprodukte 

Eier & Eiprodukte Schweiz 

Milch & Molkereiprodukte Schweiz 

  

 

 

 

 

 

                      


